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ACEITE DE PALMA REFINADO

El Aceite de Palma se obtiene mediante expresién de la pulpa de las frutas de palma (frutas de Elaeis guineensis) y la
correspondiente refinacion.

Producto N¢. : 1104

CAS N2 : 8002-75-3

EINECS Ne. 1 232-316-1

INCI Denominacion : Elaeis guineensis Oil

Propiedades : Aceite de color amarillento de gusto dulce y olor caracteristico. Es insoluble en agua, soluble en

solventes lipofilicos.

Ne. Caracteristicas fisicas y quimicas Método Unidad Valor

Caracteristicas fisicas

1.
1.1. Color Lovibond 5 V4" EN 1557 max. 5r
1.2. Punto de fusién Ph. Eur. (2.2.15) °C 35,0 —40,0
2. Caracteristicas quimicas
2.1. Indice de acidez Ph. Eur. (2.5.1) mg KOH/g max.0,5
2.2. Indice de perdxidos Ph. Eur. (2.5.5) meq Oo/kg max. 5,0
3. Composicion de acidos grasos Ph. Eur. (2.4.22) %
C 12 : 0 Acido Laurico max. 1,0
C 14 : 0 Acido Miristico 0,5-2,0
C 16 : 0 Acido Palmitico 39,3-475
C 16 : 1 Acido Palmitoleico max. 0,6
C 18 : 0 Acido Estearico 3,5-6,0
C 18 : 1 Acido Oléico 36,0 —44,0
C 18 : 2 Acido Linoléico 8,0-13,0
C 18 : 3 Acido Linolénico max. 0,5
C 20 : 0 Acido Araquico max. 1.0
C 20 : 1 Acido Eicosenoico méax. 0,4
C 22 : 0 Acido Behénico max. 0,2
Almacenamiento : Mantenerlo en su envase cerrado o bajo gas inerte y resguardarlo de la luz.
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