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ARV1425 PREPARADO PARA LAVAR FRUTAS Y VERDURAS 750ML
SANICENTRO CHEP

1. PROPIEDADES Y CARACTERISTICAS

- Preparado para lavar frutas y verduras.

- Elevada eficacia con bajas dosis de producto.

- Sin olores desagradables.
- Codmoda y sencilla dosificacion.

Aspecto: Liguido

Color: Ligeramente amarillento
Olor: Caracteristico
Hipoclorito de sodio: 0,98 %

Densidad a 20°C: 1,025 g/c.c.

2. COMPOSICION

- Inferior al 5%: Blanqueantes clorados (Hipoclorito de sodio)

3. APLICACIONES

-Limpieza de frutas y verduras.

4. MODO DE EMPLEO

Desinfeccion de frutas y verduras:

1. Limpiar los vegetales con agua hasta eliminar cualquier resto de tierra o suciedad.

2. ARadir un tapdn (25 ml) del preparado para lavar frutas y verduras por cada 3L de agua (para
cantidades de agua distintas, afadir el producto en proporcidn).
3. Introduzca las frutas/verduras en la solucién preparada, sumergiéndolas en su totalidad.
Manténgalas minimo dentro de la solucién entre 5 minutos para conseguir una total limpieza.
4. Enjuague la fruta/verdura y estara lista para su consumo manteniendo integras sus

propiedades

5. SUMINISTRO

- Botella de 750mL, de HDPE de color blanco con Sleeve.

- Tapdn de seguridad azul de P.P.



