
 

 
 
 
 

 

Ficha técnica 

Product specification 

MANTECA DE KARITÉ REFINADA BIO 

  REFINED ORGANIC SHEABUTTER 
 

I. Identificación del producto/Product identification: AVKAR 

Nombre del producto/Product name: MANTECA DE KARITÉ REFINADA BIO/   
REFINED ORGANIC SHEABUTTER 

Nombre botánico/Botanic name: Butyrospermum Parkii 

Nombre INCI/ INCI name: Butyrospermum Parkii Butter 

Nº CAS: 194043-92-0 

Origen/origin: Burkina faso 

Certificado por CCPAE. 

 
II. Descripción general/General description: 

Aceite sólido extraído de los frutos del árbol del karité por procesos mecánicos de presión 
en frío, filtración y desodorización/ Solid oil extracted from the fruits of the shea tree by 
mechanical processes of cold pressure, filtration and deodorization 

 

III. Características/Characteristics: 

Propiedades Organolépticas/Sensory properties: 

Aspecto/Appearance: Crema sólida/Solid cream 

Color/Colour: Blanco a amarillo suave/White to light yellow 

Olor: Sin olor/without smell 

Sabor/Flavour: Sin sabor, característico/without flavor, typical 

Uso/uses: Alimentación/food 

 

 

 



 

 
 
 
 

Características Físicas y Químicas/Chemical and physical data: 

Ïndice de refraccción/Refractiv Index: 1,460-1,471 

Índice de acidez/Acid Value mg KOH/g: <0,6 

Índice de peróxido/Peroxid Value: < 2,0 mEq/02kg 

Índice iodina gr I2/100gr/ Iodine Value: 55,0 – 75,0 

Índice de saponificación/Saponification index:- 

Materia insaponificable/Unsaponifiable matter: 0,5 – 0,9 % 

 

Composición en ácidos grasos/Fatty acid composition (%): 

C 16:0 Ácido Palmítico/ Palmitic acid: 3,0 – 7,0 

C 18:0 Ácido Esteárico/Stearic acid: 39,0 – 47,0 

C 18:1 Ácido Oleico/ Oleic acid: 42,0 – 51,0 

C 18:2 Ácido Linoléico/ Linoleic acid: 4,0 – 10,0 

 

IV. Conservación y almacenamiento/storage - shelf life: 

Conservar en lugar fresco, seco, protegido de la luz y en envase de origen sellado lleno. 

Vida útil: 24 meses tras los cuales se recomienda realizar un análisis del producto. 

Storage: Cool, dry, protected against light, in sealed and completely filled packages. 
 
Shelf life: In original packaging minimum 24 months from production date. 
 

V. Otras informaciones/Other informations: 

Debido a las características del producto los valores anteriormente indicados pueden sufrir 
fluctuaciones naturales. 

Este documento no libera al cliente de nuestros productos de su responsabilidad y 
cumplimiento de la normativa en su conservación, manipulación y distribución. 

Depending on agricultural conditions and species the above values are subject to natural 
fluctuations. 
 
This specification does not release the purchaser of our products from his duty of care and 
responsibility 
 


